Karta pracy do tematu - Zasady racjonalnego urządzenia kuchni
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Dopowiedzi udzielaj w formie punktów Ad1, Ad2 itd.
1. Do jakich czynności przeznaczona jest kuchnia
2. Jakie czynniki wpływają na rozwój wyposażenia kuchni

3. Jakie niepotrzebne czynności eliminujemy przez właściwe ustawienie sprzętu kuchennego

4. Wymień etapy przygotowania posiłków

5. W jakich miejscach wykonujemy:

a. gromadzenie produktów, 

b. płukanie i obieranie, 

c. gotowanie i smażenie

6. Wymień rodzaje ciągów kuchennych
7. Dlaczego nie stawiamy kuchenki w rogu pomieszczenia?
8. Dlaczego nie umieszczamy kuchenki na końcu blatu? 
9. Dlaczego umieszczamy kuchenkę przynajmniej 0,5 m od okna?
10. Jaki rodzaj ciągu roboczego umieściłbyś w kuchni, która ma małe wymiary
